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• Objetivo del programa

GASTRONOMÍA

• Perfil de ingreso

• Perfil del egresado

Formar profesionales de excelencia en el conocimiento de la 
gastronomía, con alto sentido ético, crítico y prepositivo en la 
generación, expansión y consolidación de empresas 
gastronómicas.

Visionarios trascendentes con bachillerato o preparatoria  
terminada, con interés en el área de humanidades, que  busquen 
una educación de alto impacto para innovar en un mundo de cambio.

Al término de la formación profesional, el estudiante deberá 
desarrollar las siguientes capacidades:

• Habilidades de organización, planeación, dirección, ejecución y 
control de actividades operativas administrativas.

•  Capaz de innovar el sector gastronómico. 

• Implementar procesos de control y evaluación de la calidad de 
alimentos y bebidas. 

• Dominar las técnicas de conservación, envasado y almacenado 
de alimentos.
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Grado emitido por la Universidad de Oriente Poza Rica. 
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La formación en Universidad de Oriente se basa en el innovador 
modelo educativo  Liderazgo Trascendente que no solo dota 
a nuestros estudiantes  de conocimientos de alto nivel, sino 
que también  desarrolla en ellos habilidades de liderazgo, 
pensamiento crítico y valores humanistas que los diferencian 
en el mundo laboral.

En el corazón de Universidad de Oriente reside un propósito 
y una pasión: forjar líderes trascendentes comprometidos con 
la excelencia, la responsabilidad social y el deseo de dejar una 
huella duradera para transformar a la sociedad. 

Fusionamos innovación, valores humanistas y tecnología 
para que jóvenes visionarios, soñadores y pragmáticos sean 
verdaderos agentes de cambio para hacer un mundo mejor.
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